
Salma tartar med klassisk garnityr og vaktelegg
Allergen: egg og fisk

Oksehale cappuccino
Allergen: melk og sulfitt

Sjømattrilogi av kamskjell, laks og kveite
Allergen: bløtdyr, egg, fisk og melk

Limesorbét
Allergen: egg og sitrus 

Røkt andebryst med glacert jordskokk  
og solbær på blinis

Allergen: hvete, melk og sulfitt

Culotte av storfe fra Dyster Gård
Fritert Pommes Anna, syltede minigulrøtter  

og hvitløksmettet rosmarinsaus
Allergen: melk og sulfitt

Ost fra Gutta På Haugen  
Tre typer ost med harmonerende marmelader

Allergen: lupin, melk og sulfitt

Multe-fløterand
Nitrogenfrosset sorbet på karamellisert hvit sjokolade-crumble

Allergen: egg, lupin og melk. Inneholder gelatin av svin.

Meny
Valentines

Gourmet  
opplevelse 

i Ås
Mat: 1400,- Vin: 1100,-

14. februar 2024



Rødbetetartar med klassisk garnityr og vaktelegg
Allergen: egg og sennep 

Miso-cappuccino
Allergen: gluten, melk, sennep, soya og sulfitt

Tempeh laget på erter/bygg
Allergen: gluten og sulfitt

Limesorbét
Allergen: egg og sitrus 

Østerssopp med glacert jordskokk  
og solbær på blinis

Allergen: hvete, melk og sulfitt

Kålrotstek
Fritert Pommes Anna, syltede minigulrøtter  

og hvitløksmettet rosmarinsaus
Allergen: melk og sulfitt

Ost fra Gutta På Haugen  
Tre typer ost med harmonerende marmelader

Allergen: lupin, melk og sulfitt

Multe-fløterand
Nitrogenfrosset sorbet på karamellisert hvit sjokolade-crumble

Allergen: egg, lupin og melk. Inneholder gelatin av svin.

Mat: 1400,- Vin: 1100,-
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