
Forretter
CARPACCIO AV RØKT LAKS MED KLASSISK GARNITYR 
INNEHOLDER:  SENNEP,  MELK OG F ISK

CARPACCIO AV STORFE PÅ KLASSISK V IS
INNEHOLDER:  SENNEP OG MELK

RØKTE RØDBETER MED TROLLDEIGBAKT SELLERIROT

SERVERES MED EGGEKREM OG RUGBRØDSTICKS
INNEHOLDER:  SENNEP,  MELK OG GLUTEN

DAGFERSKE KAMSKJELLL PÅ CHAMPAGNEGRATINÉ
INNEHOLDER:  SULFITT OG BLØTDYR

Fra kr 139,- 



Hovedretter
OVNSBAKT KVEITE PÅ RATAOUILLE

SERVERES MED BEURRE BLANC OG ANNAPOTETER

INNEHOLDER:  F ISK ,  SULFITT OG MELK

CULOTTE AV STORFE PÅ BAKTE ROTGRØNNSAKER

SERVERES MED BASIL IKUMSEMULSJON OG PERLEPOTETER

INNEHOLDER:  SELLERI ,  EGG OG MELK

MARINERT PLANTESTEK PÅ SESONGENS GRØNNSAKER

SERVERES MED SAUS ETTER SESONG OG 

BAKTE SMÅPOTETER

INNEHOLDER:  SELLERI  OG SULFITT

LETTRØKT ANDEBRYST PÅ PASTINAKKPURÉ

SERVERES MED PLOMMESAUS,  PASTINAKKCHIPS 

OG URTEPOTETER

INNEHOLDER:  SULFITT

Fra kr 349,-



Dessert
PAVLOVA MED FRISKE BÆR ETTER SESONG
INNEHOLDER:  MELK,  EGG OG LUPINER

CRÈME BRÛLLÉ
INNEHOLDER:  EGG OG MELK

SJOKOLADEMOUSSE AV LYS OG MØRK SJOKOLADE

DRAPERT MED K IRSEBÆRSAUS
INNEHOLDER:  EGG OG MELK

PEANØTTBROWNIE MED HUSETS VANILJE IS

-  OG KARAMELISERT HVIT  SJOLKOLADE
INNEHOLDER:  EGG,  MELK OG PEANØTTER

 

Fra kr 139,-


